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Specifiche

Denominazione Pignoletto Modena DOC

Tipo di varieta Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli.

Sapore Sprigiona fragranze fruttate, fresco e avvolgente con un
retrogusto leggermente amarognolo.

Profumo Profumo intenso e persistente.

Vitigno Pignoletto selezionato.

Raccolta Fine Settembre.

Bottiglie per 6

cartone

Informazioni analitiche

Gradazione 11% vol.
Informazioni Vot e 1
. PigoLurmo

Temperatura di 8° - 10°C. no e
servizio ep—-

. . ALy
Abbinamenti Ideale come aperitivo, ottimo con pesce e carni bianche.
suggeriti

Di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli.
Profumo intenso e persistente.

Descrizione Sprigiona fragranze fruttate, fresco e avvolgente con un
retrogusto leggermente amarognolo.
Ideale come aperitivo, ottimo con pesce e carni bianche.
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