Trebbiano dell’Emilia Secco

Specifiche

Denominazione Trebbiano

Tipo di varieta Colore giallo paglerino.

Sapore Sapore piacevole e fesco, con spuma vivace.
Vitigno Trebbiano dell’Emilia.

Raccolta Fine Settembre.

Bottiglie per 6

cartone

Informazioni analitiche

Gradazione 10,5% vol.

Informazioni

Temperatura di 10° - 12° C.

servizio

Abbinamenti Si accompagna agli antipasti di pesce e ai primi piatti non
suggeriti particolarmente saporiti.

Di colore giallo paglierino, con spuma vivace,

sapore piacevole e fresco.

Si accompagna agli antipasti di pesce e a primi piatti non
particolarmente saporiti.
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