Lambrusco Grasparossa di Castelvetro - Vini del Re - Miglior
Vino Frizzante Italiano - Vinitaly 2019

Specifiche

Denominazione Selezione "Vini del Re"

Tipo di varieta Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei.

Sapore Di buon corpo persistente, morbido, fresco ed avvolgente.
Profumo Profumo fruttato intenso, di frutti di bosco maturi.

Vitigno Lambrusco Grasparossa in purezza selezionato.
Raccolta Fine Settembre, inizio Ottobre.

Bottiglie per 6

cartone

Informazioni analitiche

Gradazione 11% vol.
Informazioni
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Di colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, profumo
fruttato intenso, di frutti di bosco

maturi.

Di buon corpo persistente, morbido, fresco ed avvolgente.
Si sposa mirabilmente con primi e secondi piatti saporiti.

- Selezionato al "VINITALY 2019" dalla guida
5StarWines the Book 2019 come:

Descrizione " MIGLIO VINO FRIZZANTE ITALIANO "

- Medaglia d'Oro al Concorso Enologico Internazionale
" Citta del Vino " 2019

- Medaglia d'Argento al "Prague Wine Tropy 2019"

- Medaglia d'Oro al "The Champagne & Sparkling Wine
World Championships" 2019
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